
 

MOOONS Restaurant & Bar 
Im Falle von Allergien und Unverträglichkeiten wenden Sie bitte sich an unser Personal. 

Alle Preise sind in Euro inkl. MwSt. Wir akzeptieren alle gängigen Kartenzahlungen. Keine Barzahlung möglich. 

MENU 

VORSPEISEN 
Tomaten-Basilikum Suppe vegetarisch A, C, G           10 
mit Mango und Croutons  
 
Green Thai Nudelsuppe vegetarisch A           12 
mit Tomate, Koriander, Ingwer und Chili  
 
Lauwarmer Salat vegetarisch M, G         14 
von provenzalischem Gemüse, mit Rucola und Parmesan   
 
„Panzanella“ vegetarisch A, C, G               17 
Tomaten-Brotsalat mit Burrata, Paprika, schwarzem Knoblauch und Basilikum-Pesto  
 
 
HAUPTGERICHTE 
Penne all´arrabaiata vegetarisch A, C, G           16 
mit Tomaten-Chili Sugo, knusprigem Rosmarin und Parmesan  
 
Gnocchi vegetarisch A, C, G             18 
mit Ricotta-Sauce, Spinat und getrockneten Tomaten  
 
Pulled Beef – Brioche Bun A, C, G          18 
mit BBQ-Süßkartoffel, Relish und Rauchkäse, Kartoffelchips  
 
Sellerieschnitzel vegan & glutenfrei F, L         21 
mit Zitrone, Buchweizenrisotto und Pflücksalat 
 
Geflügel-Laibchen low carb          25 
mit geschmolzenen Tomaten & Madras Curry, Kräutersalat  
 
Klassisches Wiener Saftgulasch A, C, L, M         26 
mit Semmelknödel und Petersilie  
 
 
DESSERTS 
Gebackener Schokoladenkuchen mit Ananas, Limette und Kokos A, C, G    10 
 
Topfenknödel mit Kirschen und Karamell A, C, G        10 
 
Apfelstrudel mit Vanillesauce A, C, G         9 
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ALLERGENE 

A: Glutenhaltiges Getreide 

B: Krebstiere 

C: Eier 

D: Fisch 

E: Erdnüsse 

F: Soja 

G: Laktose 

H: Schalenfrüchte / Nüsse 

L: Sellerie 

M: Senf 

N: Sesam 

O: Sulfite 

P: Lupinen 

R: Weichtiere 


